+ 'l magatello tonnato” de veau au thon
*Coqguelet a la mode "Cacciatora’ avec champignons et sauce de tomates

Degustation de 4 fromages
ou

=Bonet 2.0 avec glace au fiordilatte

* Roulade de truite en Carpione marine et frit avec legumes aigres
+ Roule domble chevalier au chou, beurre noisette, chou

Degustation de 4 fromages
ou

* Chataigne et framboises

Menu € 47
Vins a accompagner les plats choisis 3 verres € 18

e
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Tartare de boeuf, sauce au grana piemontais, noisettes du Piemont
Ou
* Tatin d'oignons, sauce hollandaise, amandes salees

* Tagliolini maison a la mode Genovese (avec oignon et canard), et Castelmagno
Ou
= (Gnocchi de potiron, moutarde de potiron, fromage Taleggio

) * Cabillaud, mousse de polenta Beura et cignons
Qu

) * Cube de chocon de lait, mousse de pommes de terre, chou rouge

Deégustation de 4 fromages
ou

*'Mocaccino' et beignet a la creme

menu € 62
vins a accompagner les plats choisis 4 verres € 24

Wifano tiboin

Sept plats degustation gue notre Chef Simone Gamba préparera pour Vous.
En combinaison sera servi pain au levain,
gressins, crackers et beurre fouettes au sel fume de notre production

e menu degustation est servi pour tous les invites a la table

€ /5
Vins a accompagner les plats choisis 7 verres € 35



Tartare de bceuf, sauce au grana piemontais, noisettes du Piemont
18

* Roulade de truite en Carpione marine et frit avec legumes aigres
19

+ Tatin d'oignons, sauce hollandaise, amandes salees
18

* "Il magatello tonnato’ de veau au thon
18

= Carpaccio de coquille Saint-Jacqgues, truffe norr,
malonnaise d'anchois, mousse de persil
22

Fpaule de jambon cru chez Parma affiné 24 mois,
Fromage "'Furmagin’ local et legumes marines
18

Salade dautomne

Salade mixte, chou rouge, noix, poires, gorgonzola epice et vinaigrette a la moutarde
15

® PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
& DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE
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* Tagliolini maison a la mode Genovese (avec oignon et canard),
et Castelmagno

19

* Ravioli "Plin" de lapin, truffe noir et poivron
20

() * Risotto crémé au beurre acide, safran et ris de veau
21

* Pates mixte, crevette rouge et citron vert
22

= (Gnocchi de potiron, moutarde de potiron, fromage Taleggio
19

Paccheri a la sauce de tomates, fromage stracciatella et basilic
16

PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE
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&) * Cabillaud, mousse de polenta Beura et oignons
20

(% * Roulé d'omble chevalier au chou, beurre noisette, chou
26

*Nos poissons du lac frits,

chips de pommes de terre et sauce aigre-doux
25

*Coquelet a la mode "Cacciatora’ avec champignons et sauce de tomates

23
&) * Cube de chocon de lait, mousse de pommes de terre, chou rouge
25

*Ribs de boeuf cuit a basse température et grille,
sauce vert et pommes de terre au beurre

24

@) * Parmigiana

Aubergines frites, sauce au Parmigiano fume, sauce des tomates confit, basilic
16

() = Tomahawk de Angus piémontais, pommes de terre,
mayonnaise au balsamique

1 kg 2 personnes

66

(® PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
¥ DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC
DE REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA
SANTE



Sélection de fromages locaux, regionaux et italiens
avec notre confiture et miel biologique

4 pieces € 13

O pleces € 17

10 pieces € 21

Ving on vote

Sélection semaine de vins rouges
Vermouth Vandalo € 6
Marsala Vintage 2015 Rubino Superiore 3 y.0. - Francesco Intorcia € 8

Madeira 10 Sercial Reserva Velha - Barbeito € 10



*'Mocaccino' et beignet a la creme
10

* Namelaka des figues et citron vert avec creme de dulcey
10

*Chataigne et framboises
10

*Bonet 2.0 avec glace au fiordilatte
10

*Creme glacee fraichement cremee (recette Oreste) aux gourmandises
10

*Baba di Antonino en pot de cuisson avec notre glace a la creme
Pour 2 personnes 20

Ving on voeee

Moscato d'Asti € 6

Passito de notre sélection a partir de € 7

Q) PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
& DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SAN



ENTREES

Tartare de bceuf

Roulade de truite

Tatin d'oignons

‘Il magatello tonnato’

Carpaccio de coquille Saint-Jacques
Epaule de jambon cru

Salade dautomne

PATES ET RISOTTO

Tagliolini maison
Ravioll "Pln’
Risotto

Pates mixte
Gnocchi de potiron
Paccheri

POISSON ET VIANDE

Cabillaud

Roule domble chevalier
Nos poissons du lac frits
Coqguelet

Cube de chocon de latt
Ribs de boeuf
Parmigiana

Tomahawk de Angus

DESSERT

Mocaccino

Namelaka de Figues
Chataigne et framboises
Bonet 2.0

Creme glacee

Baba di Antonino

CEuf, gluten, produits laitiers, noix
Poisson, gluten, produits laitiers, ceuf
Produits laitiers, gluten, noix, ceuf
Poisson, ceuf

Poisson, fruits de mer, gluten, ceuf
Produits laitiers

Prodults laitiers, noix, moutarde

GCluten, soja, produits laitiers, ceuf
Gluten, produits laitiers

Produits lattiers, soja, celeri

Fruits de mer, gluten, ceuf
Gluten, p. laitiers, moutarde, ceuf
Gluten, produits laitiers

Poisson, produits laitiers

Poisson, prodults laitiers

Poisson, gluten

Gluten, celeri, produits laitiers, ceuf
Produits laitiers, céleri

Produits laitiers, gluten, ceuf

Soja, gluten, produits laitiers
Produits laitiers, ceuf

Gluten, ceuf, produits laitiers, Nnoix
Gluten, ceuf, produits laitiers, Nnoix
Gluten, ceuf, produits laitiers, Nnoix
Gluten, ceuf, produits laitiers, Noix
Produits laitiers, ceuf, gluten
CEuf, gluten, produits laitiers



