= "Vitello tonnato” de boeuf cuit rose,
mousse au thon avec citron confit, capres et katsuobushi ¢ 4
18

=_angoustine, potiron, orange et burrata e. 7.0
24

* Truite marinée, aneth, poutargue et sorbet a la pomme verte t.4.7.9.12
20

= Tartelette salée, Castelmagno, champignons et truffe noire «. 3.7
18

* Langue de beeuf, seiche, persil et poivron a.3.4,7.9. 1
22

® Tartare de boeuf piémontais, échalote,
capres, moutarde, concombre et ceuf 3,10, 122
20

Salade d'automne @©. 9
Jeunes pousses d'epinards, poires, gorgonzola piguant, noix et vinaigrette a lorange

15

*Magret de canard marine et fume, foie gras, figue et pan brioche u. 3.6 7
24

® PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
& DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS DORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE



(il olly

* Fusillone, ail blanc, ail noir, anguille fumee et pain au persil «.4.7.9.12. 14
23

*(Gnocchis farcis a la genoise, sauce au Parmigiano,
Jus au Marsala et oignon rouge «.3.6.7.9.12)
20

+ Raviolis de courge, amaretti, amandes et Holzhofer .3.7.8.9.12
20

*Ramen piemontais 3.6, 9. 12
Pates tajarin, paleron de boeuf et son consomme, ceufs de caille,
champignons et oignon nouveau
22

& = Risotto, topinambour, cochon de lait et mandarine 7. 9.2
22

*[_inguine aux oursins, aromates dinspiration orientale «. 4.7.9. 22
25

(§) PLATS SANS GLUTEN. ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS

Dy GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS
* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE




Wyissousdlimnds

*»Perche panee et frite, sauce tartare,
pommes de terre ecrasées et cornichons .3, 4,10, 12
25

& * Noix de Saint-Jacques, courge, chataigne, figues et pancetta de nos vallées us
28

(® * Lingot de truite saumonée, petits légumes et sauce carpione u.7.0.12
25

*Boeuf Fassona t.3.7.9. 12
Joue de boeuf braise, ris de veau glace, petit pain a la gueue de beeuf a la romaine,
grenade et chou-fleur roti aux braises
28

() * Callle, herbes sauvages, Robiola d'Alta Langa,
champignon Cardoncelli et jus a la reglisse 7. 9. 2
20

* Agneau en deux cuissons, mousse de betterave et raifort,
croquette de pommes de terre ¢, 7,9.10,
28

+ Parmigiana d'aubergines a.3.7.8.w
18

@ Entrecote de notre sélection, pommes de terre réties et sauce béarnaise ¢, 7,12
(cuisson saignante recommandée)

700 gr 2 personnes
/4

(Pt adgompagioment

Pommes de terre douces frites a8 1

, 7
Epinards au beurre et Parmigiano &

/

(§) PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
¥ DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS DORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC
DE REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA
SANTE




W onudostidFeadlivn

@ *"Vitello tonnato” de beoeuf cuit rosé,
mousse au thon avec citron confit, capres et katsuobushi ¢ 4

*Boeuf Fassona du Piemont «.3.7.9.12
Joue de boeuf braise, ris de veau glace, petit pain a la gueue de beeuf a la romaine,
grenade et chou-fleur roti aux braises

Degustation de 4 fromages
ou

* Bonet, glace au caramel sale et mousse a la vanille 4. 3,7.8)

Vot e

= Fusillone, ail blanc, ail noir, anguille fumee et pain au persil t.4.7.9.12. 12

* Perche panée et frite, sauce tartare,
pommes de terre ecrasees et cormnichons a3 4 10, 12)

Deégustation de 4 fromages
ou
@ * Prune, yaourt de brebis, glace au gingembre et a la cannelle z.7.9

Menu € 48
Vins a accompagner les plats choisis 3 verres € 19

@)+ Raviolis de courde, amaretti, amandes et Holzhofer a.3.7.5.0. 2

@)+ Parmigiana d'aubergines a3, 7.8, 14

Degustation de 4 fromages
Ou

= Argousier, olives et chocolat blanc «. 3.7
Menu € 42
Vins a accompagner les plats choisis 3 verres € 19



(

= Trulte marinee, aneth, poutargue et sorbet a la pomme verte «.4.7.9. 2
Ou

*Magret de canard marine et fume, fole gras, figue et pan brioche «. 3.6 7

(

& *Risotto, topinambour, cochon de lait et mandarine .g.12
Ou

*Linguine aux oursins, aromates d'inspiration orientale «.4.7.9. 2

& * Noix de Saint-Jacques, courge, chataigne, figues et pancetta de nos vallées w)
Ou
®

) * Callle, herbes sauvages, Robiola d'Alta Langa,
champignon Cardoncelli et jus a la reglisse ¢.9. 122

Deégustation de 4 fromages
ou

® = Chocolat, cépes et figues . 7.8

menu € 68
vins a accompagner les plats choisis 4 verres € 25

Wiangelibria

Sept plats degustation gue notre Chef Simone Gamba préparera pour Vous.
Nous les accompagnerons de notre selection de pains et
de produits de boulangerie artisanaux

e menu degustation est servi pour tous les invites a la table

€ 78
Vins a accompagner les plats choisis 7 verres € 40



Selection de fromages locaux, regionaux et italiens
avec notre confiture et miel biologique
4 pleces € 14
O pleces € 18
10 pieces € 22

it oy

Selection semaine de vins rouges
Vermouth Vandalo € 6
Marsala Vintage 2015 Rubino Superiore 3 y.0. - Francesco Intorcia € 8

Madeira 5 Sercial Reserva Velha - Barbeito € 10



*Bonet, glace au caramel sale et mousse a la vanille 4. 3,7.8)
10

* Argousler, olives et chocolat blanc . 3, 7)
10

@ *Prune, yaourt de brebis,
glace au gingembre et a la cannelle 3. 7.8
10

& = Chocolat, cepes et figues .7.8)
10

* Fondant au chocolat, glace au zabaglione a.3.7.8)
10

= Creme glacee fraichement cremeée (recette Oreste)
aux gourmandises a. 3, 7.8
10

*Baba' di Antonino en pot de cuisson
avec notre glace a la creme . 3.7. 8
Pour 2 personnes 20

(§) PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
¥ DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS DORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE
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o7

Alloagnas

INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES

Cereales contenant du gluten o8
Crustaces 09
CEufs 10
Poissons 11
Arachides 12
Soja 13
Lait et produits laitiers 14

Fruits a coque

Ceéleri

Moutarde

Graines de sesame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupin

Mollusques

En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires,
velillez en informer notre personnel avant de commander.

Les allergénes présents dans les préparations sont indiqués par le numéro correspondant.



