«"Vitello tonnato” de boeuf cuit rose, mousse au thon avec citron confit,
capres et katsuobushi
18

*Filet de sandre marine, pasteque, creme fraiche, concombre et basilic
22

+ Tarte Tatin de tomate, fondue de toma de nos vallees et
glace au vinaigre balsamique
18

*Crudo de sériole, gazpacho de figue de barbarie et tomate,
crumble aux amandes et mais
22

* Ris de veau, bisque de crustaces, crevettes, pecorino et citron vert
25

Tartare de boeuf piemontais, echalote,
capres, moutarde, concombre et ceuf
22

Salade d'éte

Laitue frisee, roguette, amandes effilées, péche, tomates cerises, fromage Quartirolo
15

* Anchois de Cetara a l'huile d'olive, pain et beurre monte
18

® PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
& DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS DORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE



(Viladolly

* Fusilloni a la genoise de canard, Parmigiano Reggiano et
crumble de pain au poivron Crusco
22

=(Gnocchis farcis a laubergine, sauce a la bufala fumee,
basilic et miso de tomate
20

* Raviolis a l'encre de seiche, truite saumonee, ecume de babeurre,
Citron et boutargue
22

*Cannellone contemporain a la ricotta et aux épinards, tomates cerises confites
20

) *Risotto, callle, safran et réglisse
23

*Spaghetti, ail, huile d'olive, piment, palourdes et citron noir
23

(®) PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
¥ DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS DORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC DE
REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA SANTE



(riggonnd™®) iando

* Perche panee et frite, sauce tartare,
pommes de terre ecrasées et cornichons au vinaigre

25

& * Poulpe grillé, houmous de pois chiches, aubergine,
menthe et tapioca a lencre de seiche
2/

*'Lingotto” de bar a lacqua pazza, scarole poélee et air de persil
27

*Steak de flanc de boeuf, chou chinois braisé et bagna cauda legere aux cacahuetes
20

*Pigeon, estragon, bleu de chevre, bettes et kombucha aux fruits rouges
30

@ » Agneau en deux textures, émulsion de riz au raifort, réduction au curry
20

* Soupe de coco et haricots, champignons cardoncelli, tosazu et oignon
18

(® Ribeye de boeuf de notre sélection, pommes de terre, sauce béarnaise
700 gr 2 personnes
/4

(Pl WW%@@WW

Pures'@e oommes de terre au beurre

/ 7
Epinards au beurre et amandes

.

(@ PLATS SANS GLUTEN, ON NE PEUT PAS EXCLURE UNE CONTAMINATION PAR DES PRODUITS CONTENANTS
¥ DU GLUTEN

PLATS VEGETARIENS, SANS UTILISER DES PRODUITS DORIGINE ANIMALE, POUR LES VEGANS NE PAS HESITER A
DEMANDER DES CHANGEMENTS

* CERTAINS INGREDIENTS DE NOS PLATS AURAIENT ETE GELES OU ACHETES FRAIS ET CONGELES MAISON AVEC
DE REFROIDISSEMENT RAPIDE POUR LE STOCKAGE APPROPRIE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION DE LA
SANTE




&+ "Vitello tonnato’ de boeuf cuit rose, mousse au thon avec citron confit,
capres et katsuobushi

*Steak de flanc de boeuf, chou chinols braisé et bagna cauda legere aux cacahuetes

Dégustation de 4 fromages
ou

* Cremeux aux trois chocolats et a la menthe

%

v LA

«Filet de sandre maring, pasteque, creme fraiche, concombre et basilic

* Perche panee et frite, sauce tartare,
pommes de terre ecraseées et cornichons au vinaigre

Deégustation de 4 fromages
ou

* Fraise, ricotta de brebis, basilic

Menu € 48
Vins a accompagner les plats choisis 3 verres € 18

« Tarte Tatin@&tomate, fondue de toma de nos valiées et
glace au vinaigre balsamique

* Soupe de coco et haricots, champignons cardoncelli, tosazu et oignon

Deégustation de 4 fromages
Ou
*Pina colada

Menu € 42
Vins a accompagner les plats choisis 3 verres € 18
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& = Ris de veau, bisque de crustacés, crevettes, pecorino et citron vert
Ou

= Crudo de seriole, gazpacho de figue de barbarie et tomate,
crumble aux amandes et mais

*Cannellone contemporain a la ricotta et aux épinards, tomates cerises confites
Ou

* Fusilloni a la genoise de canard, Parmigiano Reggiano et
crumble de pain au poivron Crusco

& * Poulpe grille, houmous de pois chiches, aubergine,
menthe et tapioca a lencre de seiche

Ou

() * Agneau en deux textures, émulsion de riz au raifort, réduction au curry

Deégustation de 4 fromages
ou

* Cheesecake contemporain au gianduja et a la framboise

menu € 66
vins a accompagner les plats choisis 4 verres € 25

Vg ibota

Sept plats degustation gue notre Chef Simone Gamba préparera pour Vous.
En combinaison sera servi pain au levain,
Taralli et focaccina de notre production, beurre fouettes

e menu degustation est servi pour tous les invites a la table

€ 78
Vins a accompagner les plats choisis 7 verres € 40



Selection de fromages locaux, regionaux et italiens
avec notre confiture et miel biologique
4 pleces € 14
0 pieces € 18
10 pieces € 22

Séelection semaine de vins rouges
Vermouth Vandalo € 6

Marsala Vintage 2015 Rubino Superiore 3 y.0. - Francesco Intorcia € 8

Madeira 5 Sercial Reserva Velha - Barbeito € 10



ENTREES

Vitello tonnato’

Filet de sandre

Tarte Tatin de tomate
" Crudo de seriole

Ris de veau

Tartare de boeuf
Salade dete
Anchois de Cetara

PATES ET RISOTTO

Fusilloni a la genoise
Gnocchis farcis

Raviolis a l'encre
Cannellone contemporain
Risotto

Spaghett

POISSON ET VIANDE
Perche panee

Poulpe grille

‘Lingotto” de bar

Steak de flanc de beeuf

Pigeon

Agneau

Soupe de coco

Ribeye de boeuf

Puree de pommes de terre au beurre
Epinards au beurre et amandes

Poisson, ceuf

Poisson,gluten, produits laitiers,soja
Gluten, p. laitiers,ceuf, sulfites,moutarde, noix

Poisson,noix, gluten,sulfites, p.laitiers,
mollusques

Mollusgues, crustaces,celeri sulfites,
poroduits laitiers

Moutarde, ceuf

Noix, produits laitiers

Poisson, gluten, p. laitiers, mollusques

Gluten, p. lattiers, celeri,soja
Gluten, ceuf, p. laitiers, soja,sulfites

Mollusgues,gluten,ceuf,p. laitiers, poisson
Gluten,ceuf, p. laitiers,celeri,soja, moutarde

Produits laitiers, celeri, sulfites
Gluten, produits laitiers, mollusques
Traces possibles de mollusgues/crustaces

Poisson, ceuf, gluten moutarde, sulfites
Mollusgues, produits laitiers, sesame
Poisson, p. laitiers, ceuf, moutarde,
soja,noix, arachides, sulfites,sesame
Gluten, arachides,p laitiers, poisson
P laitiers,gluten,ceuf,soja, sulfites

P laltiers,celerl, sesame moutarde
Gluten, sulfites

P laitiers, ceuf, sulfites

P laltiers

Noix, P. laitiers

Traces possibles de mollusques/crustaces




