
Benvenuto dello Chef

Côte des Blancs

Franck Bonville - Grand Cru Brut Blanc de Blancs NV 

Scampo marinato, yuzu, mozzarella di bufala,

bisque, pomodorino confit

Côte des Bar

Devaux - Cœur des Bar Blanc de Noirs NV

Risotto, liquirizia, chutney di zucca,

semi di zucca croccanti

Vallée de la Marne

Collard-Picard - Perpétuelle 13 Extra Brut NV

Rollatina di pollo nostrano ripieno di patè di fegatini,

cime di rapa, spuma di patate alla vaniglia

Reims - Grand Maison

Charles Heidsieck - Brut Réserve NV

Porcini, cioccolato bianco,

crumble al cioccolato salato e sorbetto ai mirtilli

Moscato d’Asti Hiku - Garbarino

Espresso 
 

Euro 100 per persona

Serata Champagne

HOTEL RISTORANTE GIARDINETTO
Via Provinciale, 1 - Pettenasco 

LAGO D’ORTA
t. 0323 89118 - info@giardinettohotel.com

venerdi’ 17 ottobre ore 20

Serata in collaborazione con distribuzione vini


